
Baked Chicken Salad 

Ingredients: 

2 boneless chicken breasts 
1 T. oil 
1 stalk celery, sliced 
4 ounces shredded cheddar cheese, divided 
1 T. onion, chopped 
1 T. lemon juice 
½ tsp. salt 
Dash of Pepper 
Mayonnaise to moisten 
6 slices tomato (optional) 
1 ½ cups crushed potato chips 
 

Directions: 

 
Day 1 

 

Cut chicken in to cubes and sauté’ in oil until not longer pink and juices run clear. Combine chicken, 

celery, ½ cup cheese, onion, lemon juice, seasonings and enough mayonnaise to moisten, mix lightly.  

Spoon into a well greased 1 ½ quart casserole dish, top with optional tomatoes. Cover with lid or 

aluminum foil, label and refrigerate. 

Day 2 

 Bake at 350° F for 35 minutes.  Top with remaining cheese and potato chips; bake 5 more minutes until 

cheese is mated.  Serve: 6 


